
TouchBistro dessert plus de 29 000 
restaurants dans le monde.

Augmenter les ventes

Offrez une expérience client

Gagner du temps et de l’argent

Nous savons que même si la passion est importante dans l’industrie de la restauration, 
le temps et l’argent ne le sont généralement pas. C’est pourquoi nous avons créé 
TouchBistro, un système de PDV de gestion de restaurant tout-en-un qui facilite la gestion 
d’un restaurant.
Notre système permet à votre personnel d’avoir plus d’achalandage, de servir plus 
efficacement et de vendre plus d’articles à forte valeur ajoutée, tout en gardant 
l’expérience du client au premier plan.

Découvrez le système de gestion 
de restaurant qui travaille plus fort 
pour votre entreprise

Plan de la surface de vente et 
gestion des tables
Personnalisez et modifiez votre plan en 
tenant compte de facteurs essentiels tels 
que la distance entre les tables, le temps 
passé assis et les dépenses par table.

Gestion des menus
Vendez plus facilement, gérez 
les commandes à l’intérieur et à 
l’extérieur de l’entreprise, et élaborez 
et mettez à jour facilement les 
menus.

Rapports et analyses
Prenez plus rapidement des décisions 
commerciales éclairées grâce aux rapports 
fournis qui offrent une vision approfondie 
des tendances de vente, du rendement du 
personnel et bien plus encore.

Gestion des stocks
Comprenez vos coûts alimentaires, 
réduisez le gaspillage et alertez 
le personnel lorsqu’il n’y a plus de 
produits grâce à un logiciel intégré à 
votre système.

Commande à la table
Faites avancer les files d’attente et passez 
les commandes plus rapidement avec 
TouchBistro. Ajoutez facilement plus de 
caisses enregistreuses au besoin.

Gestion du personnel
Gérez facilement les horaires 
de travail, rationalisez la paie et 
optimisez les coûts de main-d’œuvre.

Caractéristiques du PDV

SYSTÈMES PDV
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Pour en savoir plus sur ce programme, envoyez un courriel à info@foodbuy.ca


